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Angewandte Chemie
49. Jahrg. 1936 Nr. '.'i_ﬂ

Das Buch des amerikanisclien Verfassers, der selber in jahre-
langer Forscherarbeit sich mit den Fragen der Losliclikeit
beschaftigt hat, crscheint jetzt in zweiter Auflage. Hs kann
jedem, der tiefer in Probleme cindringen will, angelegentlich
empfolilen werden. Ider Verfasser gibt klare Definitionen der
Begriffe und Gesetze, scheidet deutlich Frfahrungstatsachen
von lIypotlicsen, dullert 6fters ecigene kritische Urteile, wie
man sie nicht immer findet. Viele Beispiele sind durch graphi-
sche Darstellungen anschaulicli erliutert. Ihren Ausgang
nchmen die Ausfithrungen von den idealen Iésungen, fiir die
Additivitit der Volumina und Fehlen einer Warmieténung
beitn Vermischen der Stoffe angenonunen werden diirfen.
Darauf werden die Abweichungen vomn Raoultschen Gesetz
thermodyuamisch behandelt; es wird weiter die Bedeutung
der Polaritit und der Dipolmomente fiir solche Abweichungen
erortert, ohne dall dabei der Linflull dicser Faktoren iiber-
schatzt wird. XEin Kapitel iiber Solvatation und Assoziation
bringt eine kritische Auseinandersetzung mit Dolezaleks Theorie
der I.ésungen. In demn Kapitel Dampfdruck flisssiger Lésungen
werden u. a. die Grenzen der Molekulargewichtsbestimmmungen
durch Siedepunktserhéhung mit grofer Klarheit gezogen; es
ergibt sich daraus, dafl dieses Verfahren nicht allgemein so
olme Bedeunken anwendbar ist, wie gewdhnlich angenommen
wird. Die Lésliclikeit von (Gasen, von Fliissigkeiten in ¥liissig-
keiten, von festen Nichtelektrolyten, sowie Losungen der Metalle
ineinander werden an liand zahlreicher Beispiele besprochen.
Dem ‘Teilungssatz und den Bezichungen der Loslichkeit zu
anderen Erscheinungen sind nur zwei kurze Kapitel gewidmet.

Dic Bchandlung des Stoffes ist im groflen und ganzen
vom Standpunkt des thermiodynamisch geschulten physika-
lischen Chemikers gehalten. Auffallenderweise geht der Ver-
fasser fast gar nicht auf dic ¥rage ecin, weshalb das Raouit-
sche Gesetz hiufig aucl bei nicht idealen Ldsungen angenihert
erfiillt ist. Der organische Cheiniker vermifit cinen Ahbschnitt
fiber dic Beziehungen zwischen Loslichkeit und Konstitution,
Vielleichit ist der Verfasser auf diese Dinge nicht cingegangen,
weil hier noch viele Fragen der ILésung harren.

Fiir die weitere Forschung wird das vorliegende Werk
jedenfalls eine sichere Grundlage geben kéunen.

W. liickel. |BB. 82.}

Stereoskopbilder von Kristallgittern. Herausgegeben von
M. von T,aue und R. von Mises. Zeichnungen: F.Reh-
bock-Verstindig. Text: G.Menzer. Teil 11 54 8. mit
24 Tafeln. Verlag Julius Springer, Berlin 1936. Preis in
Mappe RM. 18§, :

Der 1. Teil dieses Werkes ist bereits an fritherer Stelle
besprochien worden!). Der 2. enthalt die raumliche Darstellung
einer Reihe verwickelterer Strukturen: EKlemente wic As, Se, C,
B-W, Oxyde wic PhO, CO,, TiO, Doppeloxyde wie CaCO,,
CaTiO,, MgAlO,, Halogenide wie Hg,(Cl, SnJ;, KIIF,,
Komplexsalze, Sulfide usw. Die Zcichnungen sind selir sorg-
faltig durchgefithrt und geben im Stercoskop in der Tat cin
recht anschiaulichies Bild. Der Cheniiker, der meist im1 Raume
schlcchter denken kann als in der (Papicer-) Ebene, gewinnt so
cinen recht guten ¥indruck iiber die Atomlagen in den be-
handelten Strukturen.

EKine Frage ist allerdings, wer diese Bilder benutzen soll.
I*iir das Kolleg sind sie ungeeignet; denn man kann bei cinem
groBeren Horerkreis nicht dauernd ein Stercoskop hierumgehen
lassen. Ferner diirfte heute die Mchrzahl der Institute
Raummodelle der meisten der hier behandelten Strukturen
besitzen. Der Chemiker, der fiir seine eigenen Arbeiten diese
Strukturen benutzt, wird die fiir ihn in Frage kommenden
Beziehungen in der Regel aus einem Modell oder einer guten
Zeichnung ableiten. Um fiir das Selbststudium einen Iindruck
zu bekowmmen, werden sich nur wenige die immerhin recht
grolle Ausgabe leisten komnen. Es scheint daher, als ob der
Verbreitung dieser Bilder keine allzu giinstige Prognosc
gestellt werden kann, wenn auclh der doppelsprachige Text
(deutsch und englisch) den Absatz im Auslande erleichtern
wird. Klemm. "BB.105.}

1 Diese Ztschr. 40, 416 [1927].

Chemie und Gewinnung der Fette. Hecrausgegeben von
Dr. I1. Schénfeld. Erster Band von ,,Chemic und Techno-
logie der I'ette und Fettprodukte. Zugleich zweite Auflage
der Technologic der Fette und Ole von G. Iefter. Verlag
Julius Springer, Berlin u. Wien 1936. Preis gell. RM. 145, -,
geb. RM. 149,— (Subskriptionspreis fiir BandI: br. RM. 93,—,
geb. RM. 97,—; fiir das Gesamtwerk (5 Biande) br. RM. 330,—,
geb. RM. 350,—))

Mit dem Erscheinen des obigen Werkes wird die Neu-
ausgabe der nunmehr sclion seit Jahrzehnten nicht wieder
bearbeiteten |, Technologic der Fette und Ole” von Gustav
Hefter vorbereitet. Das Werk macht es sich zur Aufgabe, die
auf dem cinschligigen Gebiet seitdem in iiberraschendem
Ausmall erziclten Fortschritte der wissenschaftlichen Forschung
sowoll als auch der Technik zusammenfassend. darzustellen
und Kmpirie liierbei durch wissenschaftliche Irgriindung so-
weit als imoéglich zu ersetzen.

Dcmentsprechend behandelt der erste Teil des vorliegenden
Bandes vor allen auch die theoretischen Grundlagen der
T'ettchemic auf breitester wissenschaftlicher Basis, trigt aber
unter der geschickten Hand des Ilerausgebers keineswegs
nur den Charakter eines Iehr- und Nachschlagebuches, das
den Leser allindhlich in das Fachgebiet cinfiihrt. In folge-
richtiger Zusammenstellung wird viclmehr alles Wissenswerte
auch aus den Sondergebieten einzelner Spezialforseher gebracht,
die als Sachbearbeiter ihre Iirfahrungen in den Dienst der
Sache gestellt haben, und unter denen wir u. a. die Namen
Ad. Griin und T P. Hilditch freudig begriilien.

Der erste, den Fettbestandteilen gewidmete Abschnitt
beginnt mit einer beschreibenden Darstellung der den natiir-
lichen Fetten zugrunde liegenden Fettsiuregruppen, die aber
entgegen anderen, ebenfalls erérterten Dispositionsmoglich-
keiten im wesentlichen docli nach der allgemein {iblichen
Klassifizicrung durchgefiihrt ist. Den Idinzelbeschreibungen
folgen alsdann Abhandlungen iiber den molekularen Aufbau
der IPettsiuren unter Beriicksichtigung necuester réntgenolo-
gischer Forschungen, sowie cine griindliche Darstellung der
mannigfaltigen Methoden zur Bestimmung und Trennung
von Fettsiuregemischen. Dabei werden die sehr ausfiihrlichen
Unterabschnitte iiber die Verbreitung der technologisch
wichtigen Fettsduren in der Tier- und Pflanzenwelt eine
besondere Beachtung in denjenigen Kreisen der Wirtschaft
finden, dic heute mehr denn je darauf angewiesen sind, auf
demn in Frage kommenden Gebiet alle nur méglichen Rolistoff-
qucllen zu erschlieBen. Neben den Fettsiuren werden als
Fetthestandteile bzw. fettdlinliche Stoffe das Glycerin, die
héherniolekularen Alkohole (Fcttalkohole), die Sterine, Gluco-
side, Lipochirome, Vitamine u. a. beschrieben, ohne dald zunéichst
auf dic technologische Bedeutung dicser Stoffe cingegangen
wird. s ist aber wolll zu erwarten, dall beispielsweise die
Herstellung und Verwendung der Fettalkohole und ilirer
Derivate in einem der nachfolgenden Bande des Gesamtwerkes
ausfiihrlich noch dargestellt, und daBl auch die Bedeutung der
Sterine vom technischen Standpunkt aus eingeliender noch
bLehandelt wird.

Die systematische Beschreibung der Fette selbst wird
im zweiten Abschnitt des Buches, vor allem unter Beachtung
der strukturchemischen Verhiltnisse, durchgefiihrt. Da das
dreiwertige Glycerin in Verbindung mit den zahlreich ver-
fiigbaren Fettsiuregruppen unzihlbare Abwandlungsmoglicl-
keiten zuldBt, erklirt sich die fast uniibersehbare Vielgestaltig-
keit der beschriebenen, in der Natur vorkommenden Fett-
arten. Aber die Erforschung dieser strukturchemischen
Grundlagen hat schlieBlicli in Wechselwirkung auch Wege
zur Synthese der Ifette gewiesen, iiber die ebenfalls von be-
rufener Scite (4d. Grin) in cinem systemnatischen und tech-
nischen Abschnitt berichitet wird. Allerdings beschirankt sich
diese Abhaudlung vorliufig auf die Methodik fiir den Aufbau
der I‘ette aus den molekularen Bestandteilen und ibergelit
zunichst noch die heute mehrdenn je im Vordergrund stchenden
Probleme um die Synthese teclinischier Ilette, beispiclsweise
aus Kohlenwasserstoffen u. dgl. Weiter sind dann die physi-
kalischen Eigenschaften und die chemische Umwandlung der
Yette, vor allem Verseifung und Spaltung, abschnittweise
grindlich zusammengefalt.
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Besonders erwiihnt sei ferner, dafl in Unterabschnitten  Lebensmittel tierischer Herkunft Gegenstand der Finzel-

auch die Chemie der ungesittigten Fett- und Harzsiiuren bzw.  abschuitte.

ihrer Glyceride vom Standpunkt des Iackchemikers aus Den Abschnitt Mileli behandeln Gronorer, Karlsrulie,

behandelt wird. So werden u.a. die Alkydharze und Glyptale  ynd  Strohecker, Frankfurt/M., in bekannter Fachkunde,

erwilint nnd vor allem der fiir dic ackindustrie so bedeutungs-
volle Trockenvorgang Lehandelt, der unter Beriicksichitigung
der hier anftrctenden kolloidchemischen  Vorginge anch
hrente noch in gewissem Sinne als problematisch anzusehen ist.
Selir beachitlich sind alsdann die Abschnitte, die sich niit der
Biochiemic und dem Verderben der Fette heschiiftigen, und
¢benso darf die den systematisclien Teil des Buches ab-
schlieflende Monographie der Phosphatide dem Studium des
Lesers angelegentlich empfolilen werden.

Als ein in sicli abgeschlossenes und ausfiilirliclies, fiir den
Betriehscliemiker und  Ingenieur  bestinnmtes Hand-  und
Nachsclilagebuch ist sodann der zweite Teil des Werkes an-

zusclien, der die teclmische Gewinnung der Iette be-
handelt und sich ganz mit  den praktischen Tatsachien
und  Gegebenlieiten  bescliiftigt.  Wie e¢s der Inhalt be-

dingt, wurde das Buell in zwei Hauptabschnitte unterteilt,
dic die Gewinnung der pflanzlichen und tierischen Fette
getrennt hehandeln.

Die aullerordentlich geschickte Darstellung it bei der
Art ilirer Zusammenfassung besonders deutlich  erkennen,
welelie bedeutsamme Rolle lier die mannigfaltigen Arbeiten
und Mallnahmen spiclen, dic an sicli zunichst mit der eigent-
lichen TFettgewinnung kamnm etwas zu tun haben. Die Aus-
fiihrungen iitber , vorbercitende Arbeiten”, in welchen der
Transport von Roh- und Hilfsstoffen, die mechanische Auf-
bereitung von Naturprodukten, wie das Zerkleinern, Sicben,
‘Trocknen usw., abgehandelt wird, geben dalier auch iiber den
Kreis der fiir das Buch zundchst in Frage kommenden Fachwelt
hinaus jedem Techinologen die Méglichkeit, an dem behandelten
Spezialfall allgenieine Erkceuntnisse nachzuprifen. Auch die
mit dem Versand und der ILagerung zusammenhiangenden
LIirwigungen oder die fiir die Aufarbeitung und Verwertung
von Riickstanden u. dgl. in Betracht konmuenden Anregungen
sind keineswegs nur fiir den Fachmann von Interesse. Aber
alle diese Abhandlungen, die einzelnen Abschinitten des Werkes
vorbehalten sind, mmirahimen nur die ausfiihrlichie Beschreibung
des eigentlichen Tettgewinnungsprozesses durch die jeweils
in Betraclit kommenden Malnalunen, so dall der Teclhniker,
der fast tiglich vor schwierigen Sonderaufgaben steht, in
dem |, Schonfeld”  jederzeit grundlegende Auskunft oder
Anregung finden wird.

Zusammenfassend sei deshalb gesagt, dald die Nenausgabe
des fritheren Standardwerkes freudig begrifit werden kann
und dafl der Inhalt schion des ersten Bandes eine gliickliche
Fortsetzung des Gesamtwerkes erhoffen laflt.

Schrauth. 'BB. 113

Tierische Lebensmittel. Ticrausgegeben von A. Bémer,
A, Juckenack, J.Tillmans. 3. Band des , Handbuches
der Iebensmittelehemie. Bearbeitet von  Bames,
Bartschat, Behre, Beyvthien, Bomer, Lichstadt,
(Grouover, Grollfeld, Henneberyg, ITolthofer,
Mezger, Mohr, Strohecker, Uwmbrecht, Zumpe.
1049 Seiten, 174 Abbildungen. Verlag Julius Springer,
Berlin 1936, Preis geh. RM. 120,—, geb. RM. 132,60,

Der nunmehr erschienene dritte Band ist der erste, der
die einzelnen ILebensmittel behandelt (Band VI oist bereits
erschienen), nachdemn im ersten und zweiten Band die | All-
genteinen RBestandteile der I.cbensmittel’ und die ,,Unter-
suchungsverfahren' bearbeitet wurden.

Band II1 Dbringt eine Einfiillrung zu den Binden III
bis 1X durcli Abdruck der Anderung des Lebensittelgesetzes
uud der Lebeusmittel-Kennzeichnmngsverordnung von foli-
hifer, Berlin, sowie durch eine Begriffserklirung fiir Nahrstoffe,
Nahrungsmittel, Nahrung, Nihrwert von A4. Bamer, Miinster,
und durch cine aus Praxis und Krfalirung gesclhiricbene Ab-
teilung iiber Fntnalune und Vorbereitung des Untersuchungs-
materials vou 4. Bevthien, Dresden.

Nacl dieser Finfithrung sind Mileh und Milcherzeugnisse,
Tiier, Fleisch und  Fleischierzengnisse nnd  Niilirniittel  als

Milcherzeugnisse Strohecker, Frankfurt/M. (Rahm und Milch-
konserven), Mohr und FEichstitt, Kiel (Butter), Aezger und
Umbrech! (Kise), Casein und Milchzucker Strokecker, Frank-
furt/M. Die Bakteriologic und Mykologic der Mileh und
Milcherzeugnisse ist von Henneberg 1, Kiel, verfal3t und rundet
mit dem Abschnitt |, Inlindische Gesetzgebung  (Holthifer,
Berlin) und auslindische Gesetzgebung iiber Milch (Raues,
Berlin) dieses Kapitel in erschopfender Weise ab.

Der 2. Absclinitt des Bandes,, Ider ist von Groffeld. Perlin,

in sciner bekannten tiefgriindigen und umfassenden  Art
bearbeitet. die cinschligige Gesetzgebung hat anch  hier

Halthifer, Berlin, wicdergegeben.

Vouu dem Abschnitt | Tleisch und Fleisclierzeugnisse'
hat 4. Bevthien, Dresden, den Teil |, Fleiscli von Warmbliitern®
aus seiner reichen Irfalirung und seinem Wissen uns gesclienkt,
4. Behre, Altona, hat den Teil | Fleisch von Kaltbliitern”
als Fachmann auf diesemn (Gebiete geschrieben.  Als recht
wertvolle Bereicherung mull | die histologische Untersuchuny
des Fleisches und der Fleischerzeugnisse'' von 4. Zunpe,
Dresden, erwilint werden, da hier ein Vertreter der Veterinir-
medizin scine praktischen Erfalirungen zur Verfiigung stellt.
*ber dic Frzeugnisse aus Fleisch (I9leischsaft, Fleischextrakt,
Wiirfel, Wiirzen und Gelatine) berichtet 1. BBevthien, Dresden,
den gesetzgeberischen Teil ither Fleisch hat wicdernun FHolthifer,
Berlin, iibernominen.

Den letzten Abschinitt des II1. Bandes hat A. Bevthien,
Dresden, iiber Nalirmittel geschrieben in der Zweiteilung
Proteinnidlirmittel und Iecithinnidhnmittel, der in dieser den
letzten Forschungsergebnissen Rechnung  tragenden  Form
allseits Anerkennung finden wird.

Der Abdruck der einschlagigen Gesetze im Ilandbuch
laBt den Schlufl zu, daB die Verfasser mit der Bestindigkeit
der bhishierigen (Gesetze reclmen. Das Fehlen von Einzel-
analysen iiber die Zusammensctzung der mnormalen uned
anormalen Lebensmittel (einzelne ‘Tabellen hiervon finden
sich in den Abschnitten), insbesondere der neueren Unter-
suchhungshefunde, erschieint wohl auffallend, man kann aber
den Verfassern darin zustinmmen, wenn sie im Vorwort sagen,
dic Aufnahme solcher Finzelanalvsen liitte das Werk mu
Riinde vermehrt., Zweckmiaflig ist der neue jeweilige Abschnitt
o Uherwachung des Verkebrs z. B. it Mileh", in dem die
bei der Kontrolle anzuwendenden Verfaliren und deren Be-
deutung fiir die Beurteilung der Lebensmittiel angegeben sind.

Wissenschaft und Praxis haben auch im TII. Baud des
Handbuches cin Werk geschaffen, das jedes TUntersuchungs-
laboratorium, das mit dem derzeitigen Stand der Lebens-
mitteliiberwachung Schritt halten will, besitzen mufl.

Gerum. BB, 118.]

Erdél. Von Krejci-Graf. 28. Bd. der Verstiandlichen Wissen-
schaft. Klein 80, VITI u. 164 Seiten, 30 Abb., Verlag Julius
Springer, Berlin 1936. Preis geh. RM. 4,80.

So umfangreich unser Erdélschrifttum auch ist, eine zu-
sammmenfassende und auch das Geologische in klarer Weise
behandelnde kleinere Arbeit, die nicht geradezu fiir den Fach-
mann bestinmit ist und doch als Einfithrung von jedem Tecl-
niker und Geologen mit Nutzen gelesen werden kaun, solehe
Schirift war bisher nochh nichit vorhanden. Krejei behandelt
das Vorkomuuen des Iirdodls, seine Entstehung, die Me-
thoden des Anfsuchens, der Gewinnung und der Verarbeituny.
Imm Hinblick auf die Entstehung des Irdols meint Rrejes:
,.Die Untersclieidung von Gyttja und Sapropel hat sich als
die wichtigste Errnngenschaft dieser Arbeitsweise (- Beriick-
sichtigung der scenkundlichen Literatur) wieder und wieder
bewdhrt.” Tumerhin sind Gedanken, die (wie Krejei mit
Receht aunimmt) nichit die Gyttja, sondern das Sapropel als
Muttergestein des Lrdéols im Sinue hatten, auclh olme An-
wendung gerade dieser Termini schon seit langem peiuliert
worden. Verdienstvoll bleibt, dal) dieser Zusanunenhang inuner
wivder klar herausgeschalt wird. Potonié. BB, 114,



